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Im Überblick: Vorträge und Veröffentlichungen seit dem Jahr 2000 

Vorträge: 

• SPARBORTH, D.: Cholesterolreduced meat products and sausages; Vortrag zur 

Konferenz "Food & Quality of live 2000", Higher Institute of Food and Flavour 

Industries, Plovdiv, Bulgarien, November 2000 

• SPARBORTH, D.: Ein Beispiel von Umweltlogistik: die Verarbeitung von biogenen 

Materialien; Vortrag zur Konferenz "Simposio international sobre ingenieria 

logistica", La Sociedad Columbiana de Logistica y la Corporacion John F. Kennedy, 

Bogota, Kolumbien, März 2001 

• SPARBORTH, D.: Caseingewinnung aus Abfallmilch und Möglichkeiten ihrer 

Verwertung; Vortrag zum CELALE-Kongress in Havanna, Kuba, Dezember 2002 

• FÜLLER, J., JAHN, S:, KÜHNEL, M.: Produkt- und Verfahrensentwicklung für 

innovative Fleisch- und Wurstwaren; Vortrag zum Technologieforum "Mit 

Lebensmitteln heilen? - Wachstumsmarkt Functional Food" der IHK Potsdam, 

27.10.2004 

• SPARBORTH, D.: Caseine aus nichtverkehrsfähiger Milch für technische Zwecke; 

Vortrag zum CELALE-Kongress in Quito, Ecuador, November 2004 

• FÜLLER, J., KÜHNEL, M.: Wurstwaren für Gesundheitsbewusste; Vortrag zum 15. 

Berlin-Brandenburgischen Fleischerverbandstag, Strausberg, 17.04.2005 

• SPARBORTH, D.: Qualitätssicherungssysteme in der Landwirtschaft und 

Lebensmittelindustrie am Beispiel des QS-Systems: Vortrag zum CELALE-

Kongress in Cartagena, Kolumbien, Oktober 2006 

• KÜHNEL, M.; JAHN, S., SPARBORTH, D.: Einsatz von Pflanzenfasern in 

Wurstwaren für ausgewählte Anwendungszwecke; Vortrag INNOFOOD 2006, 

Bernburg, 2.-3.11.2006 

• UNRATH, J., KÜHNEL, M.: Situationsanalyse zum Stand der Implementierung 

mikrosystemtechnischer Komponenten in EMIL-relevanten Wirtschaftsbereichen; 

Vortrag zum EMIL-Netzwerktreffen, Berlin, 12.06.2007 

• KURZE, S.; WESEMEIER, H.-H.: Spulwurmbefall und Leberverwürfe bei 

Schweinen – Erhebungsdaten aus der Praxis und wirtschaftliche Folgen; Vortrag 

zum 10. Weimarer Schweinetag, Weimar, 13.06.2007 

• KURZE, S.: Nachweis von mikrobiellen Kontaminationen bei Lebensmitteln: 

Vortrag zum Symposium von Laborbetreibern; fzmb, Bad Langensalza, 

17.11.2008 

• KURZE, S.: KONTAMIN: Für gesunde Lebensmittel und gesunde Menschen; 

Vortrag vor leitenden Repräsentanten der Stadtregierung und Unternehmern aus 

Ningbo (China) und Baden-Württemberg, Stuttgart, 27.10.2009 

• SPARBORTH, D., LIENIG, S.: Entwicklung eines technologischen Verfahrens zur 

Applikation von Topinamburkonzentrat mit dem Ziel der Herstellung von 
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präbiotischen Futtermitteln für landwirtschaftliche Nutztiere, Vortrag zur Sitzung 

des Wissenschaftlichen Beirats der IFF, Braunschweig, 03.11.2009 

• KURZE, S.: "Allgemeine Informationen von Tagungen und aus der Literatur sowie 

von Leitlinien verschiedener Verbände, Auswertung von Labor- und 

Betriebsbefragungen hinsichtlich der Relevanz der Entwicklungen und zu weiteren 

denkbaren Anwendungsfeldern", Bad Langensalza, 23.06.2010 

• KURZE, S: "Inhalt, Ziel und Zweck des Netzwerkes KONTAMIN sowie geplante 

Entwicklungen zur Schnelldiagnostik von Erregern", Jena, 26.08.2010 

• UNRATH, J.: „Entwicklung eines innovativen Verfahrens des Hautmonitorings zur 

Frühdiagnostik von Gesundheitsstörungen bei Nutztieren mittels hochfrequentem 

Ultraschall“ beim Symposium des FG Tierhaltungssysteme und Verfahrenstechnik 

der Landwirtschaftlich-Gärtnerischen Fakultät der Humboldt Universität zu Berlin: 

Beiträge des Sensorbasierten Tiermonitorings für die Gestaltung wirtschaftlicher 

sowie tier- und umweltgerechter Verfahren der landwirtschaftlichen 

Nutztierhaltung, Berlin, 08. - 09.10.2010 

• UNRATH, J.: Durchführung eines 2-tägigen Workshops: „Mitarbeiterqualifizierung 

in der Milcherzeugung“ im Rahmen der 11.Jahrestagung der Wissenschaftlichen 

Gesellschaft der Milcherzeugerberater e.V. 2011, Bad Hersfeld, 22. - 23.09.2010 

• UNRATH, J.: „Entwicklung eines innovativen Verfahrens zur des Hautmonitorings 

zur Frühdiagnostik von Gesundheitsstörungen bei Nutztieren mittels 

hochfrequentem Ultraschall“, Technologie-Workshops "Nichtinvasive 

Diagnosetechnik" Wissen- und Technologiemanagement und -transfer bei der 

BITSz GmbH, Zwickau, 08.12.2010 

• WASER, W.: "Elektrophysiologische Abläufe der Herztätigkeit / Manifestation und 

Interpretation im EKG" Technologie-Workshops "Nichtinvasive Diagnosetechnik" 

Wissen- und Technologiemanagement und -transfer bei der BITSz GmbH, 

Zwickau, 08.12.2010 

• UNRATH, J., WENDT, K.: “Kuh, Mensch, Technik, Mitarbeiterqualifizierung ist in 

der Milcherzeugung unerlässlich“, Jahrestagung der Milcherzeugergemeinschaft 

Prignitz-Havelland, Stölln, 17.04.2011 

• UNRATH, J., WENDT, K.: “Kuh, Mensch, Technik, Mitarbeiterqualifizierung ist in 

der Milcherzeugung unerlässlich“, Jahrestagung der Milcherzeugergemeinschaft 

Flämingmilch, Werder, 15.06.2011 

• KURZE, S.: „Netzwerk für Nachweissysteme von Kontaminationen in 

Lebensmitteln“ im Rahmen des Lebensmittelclusters „Sichere Lebensmittel aus 

Thüringen“, Erfurt, 03.08.2011 

• ORQUERA, S., GÖLZ, G., HERTWIG, S., SPARBORTH, D., JOLDIĆ, A., ALTER, 

T.: „Keimzahlreduktion von Campylobacter spp. und Yersinia enterocolitica durch 

virulente Bakteriophagen“, Vortrag auf der 52. Arbeitstagung des Arbeitsgebietes 

Lebensmittelhygiene der Deutschen Veterinärmedizinischen Gesellschaft (DVG), 

der Sektion Lebensmittel tierischer Herkunft in der Österreichischen Gesellschaft 

für Tierärzte und der Schweizerischen Tierärztlichen Vereinigung für 

Lebensmittelsicherheit, Garmisch-Partenkirchen, 27.09. – 30.09.2011 
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• BARTSCH, T.: Workshop für Übungsleiter im Behindertensport bei 

Behindertensportverband Sachsen Anhalt. Schwerpunkt: Berücksichtigung 

besonderer Problemlagen von Prothesenträgern im Breitensport, Halle/Saale, 

15.11.2011 

• SPARBORTH, D., UNRATH, J.: Qualitätssysteme in der Landwirtschaft und 

Lebensmittelindustrie am Beispiel des QS-Systems, Vortrag an der National 

University of Trujillo, Peru, 30.04.2012 

• SPARBORTH, D., JOLDIĆ, A., THIEMIG, F., HILDEBRAND, C.: Development of a 

smoke generating procedure to cure meat and sausages with defined aromatic 

flavours, Vortrag auf der Konferenz: "Food science, engineering and technologies 

2012", Plovdiv, Bulgarien, 19. - 20. Oktober 2012 

• GÖLZ, G., KARADAS, G., ZUR BRÜGGE, J., SHARBATI, S., HÄNEL, I., 

MESSELHÄUßER, U., GLOCKER, E., ALTER, T.: Verbreitung putativer 

Virulenzgene sowie adhäsive und invasive Eigenschaften von Arcobacter butzleri, 

Vortrag auf dem 14. Fachsymposium Lebensmittelmikrobiologie DGHM/VAAM, 

Tutzing, 22. – 24. April 2013 

• HOFMANN-ORSETTI, C. L., FRANKE, J., KAZCA, J., VAHLENKAMP, T. W., 

ABRAHAM, G.: ROCK Inhibitor conditionally immortalizes primary Equine 

Bronchial Epithelial Cells, Vortrag auf dem 23. VETPHARM-Symposium, Gießen, 

12. – 13. September 2013 

• MIETUSCH, H., SPARBORTH, D., KÜHNEL, M., JOLDIĆ, A., THIEMIG, F.: 

Development of an innovative process to produce firm raw sausages by the 

application of specific marinades, Vortrag auf der Konferenz: "Food science, 

engineering and technologies 2013", Plovdiv, Bulgarien, 18. - 19. Oktober 2013 

• KURZE, S., KÜHNEL., M.: „Lebensmittelsicherheit aus Sicht von 

Lebensmittelpraktikern – Erfordernisse, Möglichkeiten und Chancen“, Vortrag auf 

dem Workshop Funktionalisierte Verpackungen, Rudolstadt, 02.12.2014 

• KURZE, S.: „Bisherige Forschungen der FFG im Bereich der Nutztiere anhand 

ausgewählter Beispiele mit Potenzial für die Weiterentwicklung bei anderen 

Tierarten“, Vortrag zum Netzwerktreffen ProAnimalLife, Berlin, 25.02.2015 

• KURZE, S.: „InnoFood“ Thüringen, Vortrag an der Landesentwicklungsgesellschaft 

Thüringen (LEG), Erfurt, 27.02.2015 

• KURZE, S.: „InnoFood“ Stand und Ausblick, Informationstreffen an der Freien 

Universität Berlin, 13.04.2015 

• KURZE, S., KÜHNEL, M.: Keimreduzierung tierischer Lebensmittel“, Teilaufgaben 

der FFG, Vortrag zum Netzwerktreffen KeimRed, Bürgel, 01.07.2015 

• KURZE, S.: INNOVATIONSFÖRDERUNG Produktentwicklung, Vortrag zum 

Verbandstreffen „Echt Fläming“, Gottsdorf, 07.09.2015 

• LINNEBUR, M.: „NanoFunDuS: Nanotechnologische Funktionalisierung zur 

Diagnose und Sicherheit in der Lebensmittelkette und im Gesundheitswesen“, 

Netzwerktreffen Plasma 4 Food, Berlin, 19.10 2015 
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• LINNEBUR, M.: Präsentation der Forschungs- und Netzwerkaktivitäten der FFG 

sowie Kompetenzen und Vernetzungsmöglichkeiten hinsichtlich der Veredelung 

von Oberflächen“, Netzwerktreffen Surface 4 Food, Berlin, 02.02.2016 

• MEDEJCZYK, P., UNRATH, J.: Nachhaltige Tierhaltung, Auftaktveranstaltung der 

Initiative "Landwirtschaft 4.0 - mehr als eine Anwendung von Industrie 4.0", Leibniz-

Institut für Agrartechnik Potsdam-Bornim e.V., 15.03.2016 

• DIECKMANN, S.: Entwicklung eines Bildverarbeitungssystems zur Überwachung 

des Locomotion und Body Condition Scores in Milchviehbetrieben, 

Eröffnungsveranstaltung der 22. Brandenburger Landpartie im Landkreis 

Havelland, Brandenburger Vermarktungs- und Dienstleistungsgesellschaft, 

Lietzow, 11.06.2016 

• DIEP, T., DIECKMANN, S.: Vollautomatische Erfassung und Bewertung von 

Gesundheitsparametern von Milchkühen mittels 3D-Sensorik, „3d-NordOst 2016“, 

19. Anwendungsbezogener Workshop zur Erfassung, Modellierung, Verarbeitung 

und Auswertung von 3D-Daten, Berlin, 01. - 02.12.2016 

• UNRATH, J.: Mitarbeiterqualifikation in der Milcherzeugung, Jahrestagung des 

Rinderzucht- und Besamungsvereins Uckermark, Zollchow, 18.05.2017 

• MUNDRY, M.: Verfahrensentwicklung zur Silierung von Biertrebern in Fässern, 

Innovationsworkshop Neue Wege der Biertreberverwertung, Berlin, 21.06.2017 

• KURZE, S.: Netzwerken wie geht das? Ein Erfahrungsbericht, 

Erfahrungsaustausch für Netzwerkmanager(innen), Berlin, 04.12.2017 

• UNRATH, J.: „Innovative Stallbegrünungssysteme in der Tierhaltung zur 

Verbesserung des Tier- und Umweltschutzes", Thematischer Workshop für OGs: 

Schweinehaltung, Haus Düsse, Bad Sassendorf, 24.04.2018 

• WASER, W.: „Verfahren und Produkte für die nachhaltige Tierhaltung“, 

Fachworkshop für ZIM-Netzwerke „Innovationen rund um Lebensmittel – 

Rohstoffe, Verarbeitung, Nachhaltigkeit, Berlin, 25.04.2018 

• UNRATH, J.: „Innovative Stallbegrünungssysteme in der Tierhaltung zur 

Verbesserung des Tier- und Umweltschutzes", BraLa, Forum "Praxis trifft 

Wissenschaft", Paaren/Glien 11.05.2018 

• UNRATH, J.: „Innovative Stallbegrünungssysteme in der Tierhaltung zur 

Verbesserung des Tier- und Umweltschutzes", Thematischer Workshop für OGs: 

Geflügelhaltung, Uelzen, 29.05.2018 

• WAGNER, J.: Poster-Pitch “Produkt- und Verfahrensentwicklung veganer 

Tintenfischringe“, Knusprig, kross und kultig – Lebensmittelanalytik und 

Ernährungstrends: Herausforderungen an die Analytik und Bewertung, DIFE, 

Potsdam-Rehbrücke, 18.10.2018 

• UNRATH, J.: „EIP-Projekt Innovative Stallbegrünungssysteme – Eine Möglichkeit 

zur Verbesserung des Stallklimas“, Thematischer Workshop „Aktuelle 

Herausforderungen in der Schweinehaltung“, Seddiner See, 19.02.2019 

• ENGEL, E.: „How Can Urban Agriculture Contribute More to the Well-Being of 

Farmers in a Disfavoured Environment?“ im Rahmen der Session: „Food Supply 
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Chains Innovation to enhance Food Security“, Tropentag 2019, Kassel, 18. – 

20.09.2019 

• HOFFMANN, H.: "Ökologischer Landbau als Motor für die ländliche Entwicklung - 

Beispiele aus Deutschland", Kongress der Österreichischen Gesellschaft für 

Soziologie: „Alles im Wandel? Dynamiken und Kontinuitäten moderner 

Gesellschaften“, Salzburg, 26. - 28.09.2019 

• UNRATH, J., HALLMANN, B.: „EIP-Projekt Innovative Stallbegrünungssysteme – 

Eine Möglichkeit zur Verbesserung des Stallklimas“, Tierschutzplan Brandenburg, 

Arbeitsgruppe Schwein, Seddiner See, 23.10.2019 

• UNRATH, J.: „EIP-Projekt Innovative Stallbegrünungssysteme – Eine Möglichkeit 

zur Verbesserung des Stallklimas“, Erzeugergemeinschaft Fläming Fleisch, 

Mitgliederversammlung, Uckro, 19.02.2020 

• UNRATH, J.: „Tierwohl: (zukünftige) Vorgaben, Umsetzung in der 

landwirtschaftlichen Praxis (Schweine, Rinder) und mögliche Vermarktungswege“, 

Vortragsveranstaltung – online, Forum Triesdorf, Vereinigung Ehemaliger 

Triesdorfer e.V., 05.04.2022 (online) 

• UNRATH, J.: „Die Körperkondition im Blick behalten – BCS-Messung – Wie mache 

ich es richtig?“, Netzwerk Fokus Tierwohl gemeinsam mit der 

Landesforschungsanstalt für Landwirtschaft und Fischerei Mecklenburg-

Vorpommern, Agrar GmbH & Co. KG Sandhagen, 11.05.2022 

• FAEHRMANN, R.: „Entwicklung eines technologischen Verfahrens zur Herstellung 

von veganen, zweikomponentigen, maschinell schneidbaren Brotbelägen unter 

Einsatz von Wasserlinsen“, Clusterkonferenz 2022 – 12. Tag der 

Ernährungswirtschaft, Potsdam, 29.06.2022 

• ALMERESTANI, R., STAUFENBIEL T.: „Entwicklung eines automatisierten 

intelligenten Verfahrens zur Erkennung und Qualifizierung der Verteilung des 

intramuskulären Fettgehaltes am lebenden Rind“, Mitgliederversammlung des 

Wagyu Verbandes Deutschland e.V., Gremmelin, 02.07.2022 

• WEDWITSCHKA, H., WAGNER, J.: „Insekten als vielversprechender Rohstoff für 

die Lebensmittelproduktion“, GDL-Fachtagung Lebensmitteltechnologie 2030, 

Bremerhaven, 15./16.09.2022 

• WYINK, B.: „Wie geht`s weiter beim Kupierverzicht?“, Mitgliederversammlung der 

Erzeugergemeinschaft „Fläming-Fleisch“ w.V., Uckro, 23.11.2022 

• BÖHM, A.-L.: „Einfluss gärrestebasierter Pyrolysekohle auf Emissionen von 

Rinderfestmist“, Abschlussveranstaltung des EIP Agri Projektes „Gärprodukte“, 

Seddiner See, 30.03.2023 

• BÖHM, A.-L., SPARBORTH, D.: „System und Verfahren zum sensorbasiertem 

Monitoring des Aggressionslevels in der Putenmast und Verringerung der 

Aggressionen durch intelligente Kommunikations- und Steuerungssysteme“, Kurt-

Schwabe-Institut für Mess- und Sensortechnik Meinsberg e.V., Waldheim, 

05.09.2023 
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• BÖHM, A.-L.: „Zu dick oder zu dünn? Wie hat sich die Körperkondition der 

Milchkühe entwickelt?“, Vorstellung der Zwischenergebnisse der Entwicklung der 

Körperkondition der Projekttiere des Landwirtschaftsbetriebes „Klaasen van 

Husen“ im Rahmen des Projektes „VerLak“, Kalkar, 21.09.2023 

• WAGNER, J.: „VegBro - veganer Brotbelag unter Verwendung von Wasserlinsen“, 

1. Anwendertreffen moderne Lebensmittel, Seddiner See, 25.09.2023 

• SORGE, S.: „SchokoMa - Fettreifstabile und allergenfreie Schokoladenmasse“, 1. 

Anwendertreffen moderne Lebensmittel, Seddiner See, 25.09.2023 

• BÖHM, A.-L.: „Entwicklung einer sensorgestützten Wasserwand mit integrierter 

Plasmatechnologie zur direkten Verbesserung des Stallklimas in der 

Schweinehaltung“, EMITI-Netzwerktreffen, Brück, 19.10.2023 

• BÖHM, A.-L.: „Zu dick oder zu dünn? Wie hat sich die Körperkondition der 

Milchkühe entwickelt?“, Vorstellung der Zwischenergebnisse der Entwicklung der 

Körperkondition der Projekttiere des Landwirtschaftsbetriebes „Backensholz“ im 

Rahmen des Projektes „VerLak“, Oster-Ohrstedt, 24.10.2023 

• NIETSCH, A., SCHMIDT, P.: Vorstellung des Projektes „reffiSchaf“, 1. BÖL-

Vernetzungsveranstaltung Schaf/Ziege, Bonn, 11. – 12.06.2024 

• LINNEBUR, M.: Bewertungsindex zur Geschlossenheit der Wertschöpfungskette 

Rindfleisch in Brandenburg, Netzwerktreffen Projekt DigiOekoRegio, Kyritz, 

16.10.2024 

• BÖHM, A.-L.: „Kameralose Überwachung in der Putenhaltung: Sensorbasierte 

Beschäftigungsmodule für mehr Tierwohl“, Netzwerk Fokus Tierwohl: 

Veranstaltungsreihe zum Beschädigungspicken bei Puten, Teil 1: Pickaktivität 

messen und überwachen, (online), 30.10.2024 

• SPARBORTH, D., BÖHM, A.-L.: Vorstellung der FFG, des NW EMITI, 

Fördermöglichkeiten, Emissionsminderung in der Schweinehaltung, 

Mitgliederversammlung der Erzeugergemeinschaft „Fläming-Fleisch“ w.V., Uckro, 

04.12.2024 

• BÖHM, A.-L.: Vorstellung des Projektes: ION+ - Entwicklung einer 

sensorgestützten Wasserwand mit integrierter Plasmatechnologie zur direkten 

Verbesserung des Stallklimas in der Schweinehaltung“, EMITI-Netzwerktreffen, 

Züllsdorf, 05.12.2024 

• SPARBORTH, D.: Vorstellung der FFG, Online-Veranstaltung „Praxis trifft 

Forschung #5 – wie Lebensmitteltechnologie die Unternehmen der 

Ernährungswirtschaft unterstützen kann“ Cluster Ernährungswirtschaft und Berlin 

Partner, (online) 10.04.2025 

• FÄHRMANN, R.: Projektvorstellung Veganer Burgerpatty, Online-Veranstaltung 

„Praxis trifft Forschung #5 – wie Lebensmitteltechnologie die Unternehmen der 

Ernährungswirtschaft unterstützen kann“ Cluster Ernährungswirtschaft und Berlin 

Partner, (online) 10.04.2025 

• NIETSCH, A.: Projektvorstellung: „reffiSchaf“, Online-Veranstaltung „Praxis trifft 

Forschung #5 – wie Lebensmitteltechnologie die Unternehmen der 
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Ernährungswirtschaft unterstützen kann“ Cluster Ernährungswirtschaft und Berlin 

Partner, (online) 10.04.2025 

• FÄHRMANN, R., NIETSCH, A.: Praxisbeispiele Produktentwicklungen für KMU, 

BÖL: Digitale Fachveranstaltung: Aktuelle Entwicklungen & Trends in der 

Lebensmittelverarbeitung und ihre Auswirkungen auf den Bio-Sektor, (online) 

29.04.2025 

• BÖHM, A.-L.: Effekte auf die Körperkondition von Milchkühen, 

Abschlussveranstaltung des VerLak-Projektes, Berlin, 01.08.2025 

• UNRATH, J.: Herdenmanagement und VerLak – an alles gedacht?, 

Abschlussveranstaltung des VerLak-Projektes, Berlin, 01.08.2025 

• ROHRBACH, F.: Der TBS-Rechner: Überblick und Praxiserfahrung, 

Abschlussveranstaltung des VerLak-Projektes, Berlin, 01.08.2025 

• NIETSCH, A.: Schaffleisch neu gedacht: Von Maskierungsverfahren zur 

Entwicklung verschiedener (Hybrid-)Wurstwaren, GDL-Symposium 

Fleischtechnologie inklusive Hybridprodukte, Stuttgart, 23.10.2025 

• LINNEBUR, M.: Digi-Öko-Regio – Digitale Plattform für regionale 

Fleischverarbeitung, Landkreis Teltow-Fläming: Wertschöpfung gestalten – 

Regionale Fleischprodukte im Fokus, Luckenwalde, 20.11.2025 

• BÖHM, A.-L.: Intelligente Wilddurchlässe für genetische Vielfalt – Projektidee 

InWiVi, Netzwerktreffen WildLifePro, fzmb GmbH, Bad Langensalza (online, 

Hybridveranstaltung), 21.04.2026 

• BÖHM, A.-L.: Sensorbasierte Wasserwand für besseres Stallklima in der 

Mastschweinehaltung, Netzwerk-Event DIANA WORKSTATION, Kurt-Schwabe-

Institut für Mess- und Sensortechnik Meinsberg e.V., Waldheim, 28.04.2026 

 

Veröffentlichungen: 

• JAHN, S.; KÜHNEL, M.; SPARBORT, D.; KRÄGE, D.: Neue Erkenntnisse zur 

Rohwurstreifung und Qualität, Die Fleischerei; S. V - VII; Mai 2001 

• JAHN, S., KÜHNEL, M.; SPARBORTH, D.; CAMIN, R.: Brühwurst mit Pflanzenöl 

als gesündere Alternative, Die Fleischerei; S. 18 - 22; März 2002 

• JAHN, S.; KÜHNEL, M.; SPARBORTH, D.; FÜLLER, J.; GÜNTHER, D.: Rohwurst 

mit Nüssen - eine Delikatesse, Die Fleischerei; S. 22 - 27; Januar / Februar 2003 

• JAHN, S.; SIEBER, E.; SPARBORTH, D., KÜHNEL, M.: Kleine grüne Helfer, Neue 

Landwirtschaft; S. 64 - 65; Januar 2005 

• JAHN, S.; FÜLLER, J.; KÜHNEL, M.; SPARBORTH, D.: "Fremdfleisch" auf der 

Spur,: Die Fleischerei; S. 24 - 26; Juni 2005 

• JAHN, S.; SPARBORTH, D.; SIEBER, E.; KÜHNEL, M.: Die Universal-

Krankmacher, Einfluss von Zoonose-Infektionen auf das Wachstum von 

Schweinen, Neue Landwirtschaft; S. 58 - 60; Dezember 2005 
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• UNRATH, J.; HABERMANN, B.: "Desinfektion von Bruteiern mit Hilfe Ozonhaltiger 

Medien", Landtechnik 06/2006, S. 2 - 4 

• KURZE, S; WESEMEIER, H.-H.: Spulwurmbefall und Leberverwürfe bei 

Schweinen – Erhebungsdaten aus der Praxis und wirtschaftliche Folgen; Der 

praktische Tierarzt 02/2006; S. 128 - 137 

• UNRATH, J.; WENDT, K.; BALZER, U.; KÖHLER, S.; SCHWARZ, S.; KAUFMANN, 

O.: "Was tun bei Milchblockade?", Blickpunkt Rind 03/2006, S. 51 - 53 

• KURZE, S; WESEMEIER, H.-H.: Heimtückisch, teuer und weit verbreitet. 

Spulwürmer verursachen in der Schweinehaltung erhebliche Schäden; Neue 

Landwirtschaft 06/2006; S. 52 - 55 

• BALZER, H.- U., KÖHLER, S., KULTUS, K., SCHMIDT, S., SPARBORTH, D., 

LINNEBUR, M.: Sensorgestütztes Monitoring von Reproduktion, Tiergesundheit 

und Tierverhalten, VetMedReport 2009;1 S. 4 -5  

• NEBEL, U., KÜHNEL, M.: „Erfassung der unterschiedlichen Hühnerhaltungen und 

der anfallenden Gülle-/ Mistform zur Ableitung einer standardisierten Form für den 

Abbau von Tierarzneimitteln in Expositionsszenarien“, April 2009, Homepage des 

Umweltbundesamtes in der Datenbank UFORDAT, http://doku.uba.de 

• KURZE, S., SIEBER, E., SPARBORTH, D., UNRATH, J.: Erwerbsmäßige 

Kaninchenhaltung in Deutschland, 2009, Homepage des KTBL, Fachinfo 
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